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® DOMINGO, DiA 14
Ceremonia guanche

y procesion (20:00)

Salida de la imagen, representa-
cion del hallazgo de'la Virgen y
procesion nocturna.

‘@ LUNES, DIA 15

Ofrenda floral (10:00)
Llegada de un millar de corredo-
res desde Santa Cruz.

Procesion Civica (11:00)
Las autoridades portan el escu-
do del municipio desde el Ayun-
tamiento.

Parada militar (11:30)

A la llegada a la Plaza de la Pa-
trona habra revista a las tropas
y la recepcion del representante
del Rey, que sera el presidente
del Parlamento, Gustavo Matos.

Eucaristia (12:00)

El obispo, Bernardo Alvarez,
presidira la misa central de la
fiesta en la Basilica.

Procesion (13:00) -

Al término de la eucaristia ten-
dra lugar la procesion de la ima-
gen de la Virgen alrededor de la
Plaza de la Patrona de Canarias
y habra lluvia de voladores. El
acto mas multitudinario.

ofrenda (21:30)
Un acto de exaltacion de la mu-
sica y tradiciones de las Islas.

oup,»‘.uiui Preventive ot
"CANDELARIA 2002

La Gusifica
Casa

Aday Martin (i), junto a Sandra, jefa de cocina de La Basilica, y Pedro Pacheco, de La Casa del Turrén, con la paella Valenciana que llevara a concurso. | ED:

Aday Martin, de La Basilica,
compite en el concurso de
- paellas Ciudad de Sueca

Es el tinico canario seleccionadoen la
612 edicion de este prestigioso certamen

Sergio Lojendio
SANTA CRUZ DE TENERIFE

Creci6 entre calderos. Su madre,
Amelia, de oficio cocinera, abrié
un restaurante de comida tradi-
cional en 1992 (con platos como

- potas, garbanzas, churros de pes-

cado, chuchangas...), donde el pe-

quefio Aday (Santa Cruz de Tene- -

tife, 1985) no paraba de corretear
entre sus faldas, arropado por
aquellos arémas y sabores. Asi se
fue formando, a partir de las emo-
ciones. Recuerda que con 16 aiios,
mienttas el resto de pibes se iban
de fiesta, él no paraba de fregar
platos, tirar cafés o sacar la basura
durante aquellos largos fines de
semana en el negocio familiar, sin
apenas vida social comola del res-
to de adolescentes. «No se me da-
ban bien los estudios», confiesa

- sin rubor, pero siempre manifesto

una enorme capacidad de trabajo
y, sobre todo, un carcter curioso y
verdaderamente desinguieto. -

Asi, desde 1a condicién de un
autodidacta, fue acercindose ca-
da vez mads alos fogones, atrapado
por la pasion de los fuegos y por
esa algo magico que supone con-
vertir la comida en un placer para
los demas. Fue en El Capricho de
Nicomedes, en la avenida de Ana-
ga santacrucera, donde se sumer-
gi6 en el apasionante mundo de
los mariscos y, mas tarde, en el
Guachinche Como en Casa, reivin-
dic6 su petfil de arrocero.

En aquel local de la zona de
Agua Garda, cercano a Los Ro-
deos, se hicieron famosas sus deli-
ciosas paellas. «Trabajaba conuna
partida de 18 fuegos, 12 para pla-
nos y 6 para caldosos, y lo hacia
sin tregua. Desde ahi dio el salto a

- suactual casa, La Basilica, en Can-

delaria (antes E1 Monaguillo y San-
ta Ana), donde ha continuado tra-
bajando los granos, «hasta 16 fue-
gos cara al publicor, dice orgullo-
so, como lo esta de su brazo dere-
cho, Tanausti Camacho Tana,
quien ademas de encargarse de

|.aCasadel Turron
y Rafael Mafez

Pedro Pacheco regenta La
Casa del Turrén, un esta-
blecimiento dedicado ala
distribucién de productos
gastronémicos y que, en-
tre sus marcas, cuenta
con los arroces de Rafael
Mariez. A propdsito, Pedro
destaca el origen de este
arrocero, quien hace cinco
afos decidié orientarse a
la produccién de monova-
rietales, en la idea de res-
catar variedades olvida-
das, dos de ellas con De-
nominacion de Origen.
Este pequefio agricultor,
un tipico elaborador de
arroz, se implica desde la
preparacion de la tierra, el
cultivo y secado, la elabo-
1acién, el envasado. del
arroz yla venta, un ejerci-
cio-de trazabilidad, subra-
ya Pacheco, lo que confie-
Te a estos productos, en-

vasadosal vacio y sin utili-

zar productos quimicos,
1a consideracién de soste-
nibles y ecoldgicos. Culti-
van y elaboran hasta cua-
tro variedades de arroz
que comercializan con la
garantia de la maxima pu-

reza varietal y una linea

gourmet, que se presenta
en el tipico saco de tela y
también en estuche de
carton.

multiples gestiones es un excelen-
te parrillero y un gran conocedor
dela técnica del fuego a leiia.
Precisamente, este método fi-
gura en las bases del Concurso In-
ternacional de Paella Valenciaha
Ciudad de Sueca, el certamen de
esta especialidad mas antiguo de
cuantos existen en el mundo y
también uno de los mas prestigio-
sos, una 612 edicién a la que con-
curren tres arroceros locales, una
amplia representacion de profe-
sionales de la Comunidad Valen-
ciana, ademas de 13 llegados des-

de ofros lugares de Esparia -entre
los que se encuentra como invita-
do Aday Martin en representacion
de La Basilica-'y otros 10 interna-
cionales. «Para mi, estar invitado
ya representa un premio, sefiala
el tinerfefio, quien no duda en que
Ia cita del préximo mes de sep-
tiembre «va a ser una experiencia
increible», en la que estara acom-
pafiado de Tana, amigo y compa-
fiero de batallas. Para Aday supo-
ne un orgullo ser el tinico canario
seleccionado, representando a las
Islas, a Tenerife y, por supuesto, al
municipio de Candelaria.

Atn no termina de creérselo, €,
que sofiaba con viajar hasta Valen-
cia y asistir a este certamen como
espectador, y que este miércoles
presentaba oficialmente la paella
conlaque se presentard al concur-
S0, un arroz tipico con caracoles,
habichuelas y habas, porque «una
cosa es la paella y otra bien distin-
ta el arroz con cosas, dice.
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ANUNCIO

Confecha 11 de agosto de 2022 la Directora Insular de Desarrollo Socioeco-
némico, ha aprobado los criterios de seleccion de artesanos, que podran
participar en la 6 Feria Tricontinental de Artesania que se celebrara entre
los dias 29 de octubre y 6 de noviembre de 2022 en el Recinto Ferial de Tene-
rife, término municipal de Santa Cruz de Tenerife.

Las bases que regiran dicha seleccion se encuentran a disposicion de las
personas interesadas en la Sede Electrénica https:/sede.tenerife.esy enlos
tablones de anuncios del Centro de Servicios al Ciudadano de este Cabildo
Insulary en las oficinas descentralizadas del mismo. ;

El plazo de presentacion de solicitudes sera de DIEZ (10) DIAS HABILES a
computar a partir del dia siguiente al de la publicacién del presente anuncio.

Las instancias de solicitud de participacién debidamente cumplimentadas,
se formalizaran en el modelo oficial disponible en la Sede Elecirdnica del Ca-
bildo de Tenerife, en el apartado «Tramites y Servicios», y deberan ser pre-
sentadas ya sea teleméaticamente en la propia sede electronica o presencial-
mente en el Registro General de Entrada de este Cabildo Insular o en sus Re-
gistros Auxiliares y en todo caso dirigidas a la Directora Insular de Desarrollo
Socioeconémico, acompanadas de la preceptiva documentacion.

En Santa Cruz de Tenerife, con fecha de la firma digital

La Consejera Insular del Area
Carmen Luz Baso Lorenzo




